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10€ 

 

 

 

 

Au fil des ans, grâce à mes voyages, mes expériences 

personnelles et professionnelles, ma philosophie de la 

cuisine s’est affirmée. 

 

Originaire du Brésil, j’ai enrichi mon approche au contact 

de différentes cultures, jusqu’à trouver ici, en Provence, un 

équilibre qui me ressemble. 

 

Ma cuisine valorise le produit, en s’appuyant sur diverses 

techniques pour laisser s’exprimer pleinement les saveurs. 

 

Je suis en recherche constante d’un juste équilibre entre le 

végétal et l’animal, entre douceur et intensité, entre mes 

racines et mon environnement. 

 

Je vous invite à découvrir une carte où chaque plat raconte 

un peu de ce chemin, entre Brésil et Sainte-Victoire. 

Bonne dégustation ! 

 

Mateus MARANGONI 

Chef Exécutif  
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MENU DEGUSTATION 

120€ 
 

Thon| Avocat |Fraise |Wasabi | Gingembre | Chips du Jardin | Curry  
 

 
 

 

Petit pois | Saint-Jacques | Ail Noir | Poireau | Lard  
 
 

 
Rouget | Nori | Piment Biquinho | Moutarde | Ponzu | Wasabi 

                                                                                                                       
 

Crevettes | Korokke de Crabe | Riz Sauvage| Piment Rouge | Nira | 
Vanille  

 

 
 

Lapin | Langoustine| Shimeji | Cœur de Palmier |Choux-Fleurs | 
Basilic | Shiso Vert 

 
 
 

Fruit de la Passion |Abricot | Citronnelle 
 

 

Supplément de 12€ par personne pour la sélection de fromage régionaux de chez notre affineur Mons 

 (MOF 2000) 

Le Chef Mateus Marangoni vous propose deux menus, à commander avant 21h00 pour le 

service du soir  

Le menu sélectionné sera réalisé pour l’ensemble des convives  
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MENU SAINTE VICTOIRE 

90€ 
 

 

 

 

 

Œuf parfait | Shiitaké | Parmesan | Noix de Cajou 
 

 

 
 

 

 

Crevettes | Korokke de Crabe | Riz Sauvage| Piment Rouge | Nira | 
Vanille  

 
 

 

 

Agneau | Aubergine| Raisin Rouge | Açai 

 

 

 

Chocolat noir| Ail noir | Cupuaçu | Piment Rouge 
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MENU VEGAN 

75€ 

 

 

Avocat| Fraise| Gingembre | Chips du Jardin | Curry 

 

 

 

 

 

Shiitaké | Noix de Cajou 
 

                                                           

 

 

 

 

Choux-Fleurs | Aubergine |Citron | Orange | Raisin Rouge | Dashi 
d’Aubergine Fumée 

 

 
 

                                                      
 

 

 

Mangue | Basilic | Citron 
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MENUS ENFANTS  
 

 

Entrées  
 

 

Burrata |Basilic | Charcuterie | Tomate cerise  
 
 

12€ 
 

 
Salade | Concombre | Fruits rouges | Amande | Fraise  

 
 
 

15€ 

 

Plats  
 

Poisson | Riz Basmati | Légumes sautés  
 
 

 

15€ 

 
 

Poulet pané | Crème shiitaké | Pomme de terre  
 
 

  

13€ 

Desserts 
 

Entremet Chocolat | Crumble fruits secs |Supplément sorbet 
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BOISSONS 

 

Nos Eaux 

- 808, eau de Meyreuil - Produite en Provence            40 cl / 70 cl                                   

(plate, fines bulles)                                                      4.50€ / 7 €                                                                  

- Perrier 33 cl                                                                           5,50 € 

-  Badoit 50 cl                                                                         5,50 € 

 

Nos Softs  

- Coca-Cola 33 cl                                                                   5,50 € 

- Coca Cola zero 33 cl                                                            5,50 € 

- Schweppes Tonic                             6,50 € 

- Fuzetea 25 cl                                                                        5,50 € 

- Jus en bouteille Meneau Bio 25 cl (abricot, poire, ananas, tomate)                                                                  

7€ 

 

Nos Bières Artisanales 

- La Petite Aixoise, produit de Provence – Saint Cannat 33 cl  

(Blonde, Blanche, Ambrée)                          9 €        
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Légende des allergènes 

 

  Gluten · Crustacés · Œufs · Poisson · Cacahuète ·  Soja ·  Lactose 

  Fruits à coque ·  Céleri ·  Moutarde ·  Graines de sésame ·  Sulfites  

  Lupin ·  Mollusques 

 

 

 

 

Nos fournisseurs 

 

 

                         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


